MENU
ARROZ

e Ensalada de tomate

con ventresca de atun

y cebolla tierna

« Pan de cristal
con tomate

« Surtido de quesos
con mermeladas

» Arroz de pescado
y marisco

« Arroz negro
con gambas rojas

« Arroz de carne
ala brasa

« Arroz de verduras

Sorbete de gin & llimona

38€

Precio por persona

MENU
PARRILLADA

« Ensalada de higos
con queso Mahén

« Croquetas
de jamoén ibérico
« Carpaccio de vaca
vieja madura

« Parrilla de Carnes
(Carne de ibérico, pollo,
butifarra, ternera y cordero)
« Acompaiado de
patatas fritas artesanas
y pimientos.

« Tarta tatin de manzana

38€

Precio por persona

Maridaje recomendado:
Moet & chandon spritz o cerveza Inedit

MENU
TAPEO

6 tapas saladas + 2 tapas dulces

« Ensalada de queso de
cabra y jamén crujiente

» Croquetas de vaca con
un velo de queso Mahodn.

» Torreznos con mahonesa
de maracuyad.

» Mejillones de Menorca
a la parrilla.

« Calamarcitos a la
andaluza con mahonesa
de sésamo y soja.

« Corazones de alcachofa
con jamon.

« Ensaimada caramelizada
rellena de queso Mahén e
higos confitados.

« Trufas de chocolate.

28€

Precio por persona



« Pan de cristal con tomate,
aceite de oliva y sal

« Pan de cristal con all i oli
« Jamodn ibérico
de la Dehesa de hornachos

« Tabla de embutidos ibéricos
elaboracién propia

« Surtido de quesos
con confituras bastones de pan

» Carpaccio de vaca madurada
con aceite y sal maldon

« Ensalada de tomate con ventresca
y cebolla tierna

« Ensalada de higos, queso Mahén
curado y frutos secos

« Ensalada de jamén crujiente,
queso de cabra y tomate

4,3€
4,5€

25€

18€

16€

19€

18€

16€

7€

» Croquetas de vaca madurada 3€/unidad

« Croquetas jamoén ibérico 3€/unidad

 Chipirones a la andaluza

« Torreznos crujientes
con mahonesa de mango y chile

« Piquillos del piquillo confitados
al estilo euskaldun

« Pimientos del padrén con sal maldon

» Corazones de alcachofas
con virutas de jamén ibérico

« Patatas con salsa brava

18€

18€

12€
12€

15€
8€

« Arroz de pescado y marisco. 29€
Minimo 2 personas / Precio por persona

« Arroz negro con gambas 29€
Minimo 2 personas / Precio por persona

« Arroz de secreto ibérico 29€
Minimo 2 personas / Precio por persona

 Arroz de verduras 22€
Minimo 2 personas / Precio por persona

« Atdn a la parrilla con salsa de soja

y pan con tomate 28€
« Pulpito entero a la parrilla

con puré de patatas, pimentén 32€
« Parrillada de carne variada

con guarnicion 26€
e Presa ibérica de la Dehesa

de hornachos a la brasa 29€
e Chuletén de vaca madurada

premium (700 grs) 70€
« Entrecot de vaca madurada

con patatas y pimientos 32€
« Trufas de chocolate 6€
« Tiramisu con toffee 9c
« Tarta de queso con galleta 9C
» Tatin de manzana 9oC
» Sorbete de Gin & limonada 7€
« Ensaimada caramelizada

con queso Mahon e higos 10€
« Soufflé de chocolate con helado 10€



RICE
MENU

« Tomato salad with tuna
belly and spring onion

« Crystal bread
with tomato

o Cheese assortment
with jams

(Minimum 2 people)
« Seafood and fish rice

 Black rice
with red prawns

« Grilled meatrice
» Vegetable rice

* Gin & lemon sorbet

€38

per person

GRILL
MENU

« Fig salad
with Mahén cheese
« Iberian ham croquettes
« Aged beef carpaccio

« Mixed grilled meats
(Iberian pork, chicken,
sausage, veal, and lamb)

« Served with
homemade fries
and peppers

« Apple tarte Tatin

€38

per person

Recommended pairing:
Moet & chandon spritz o cerveza Inedit

TAPAS
MENU

6 savory tapas + 2 sweet tapas

« Goat cheese and crispy
ham salad

« Aged beef croquettes
with a veil of Mahén
cheese

« Crispy pork belly with
passion fruit mayonnaise

« Grilled Menorca mussels

« Andalusian-style baby
squid with sesame
and soy mayonnaise

» Artichoke hearts
with Iberian ham

« Caramelized ensaimada
filled with Mahoén cheese
and candied figs

» Chocolate truffles

€28

per person



« Crystal bread with tomato, olive oil
and salt €4.3

« Crystal bread
with garlic & olive oil (all i oli) €45

« Iberian ham from Dehesa de Hornachos €25
« Selection of Iberian cured meats €18

+ Cheese assortment
with jams and breadsticks €16

» Aged beef carpaccio
with olive oil and Maldon salt €19

» Tomato salad with tuna belly

and spring onion €18
« Fig salad with cured Mahén cheese

and nuts €16
« Crispy ham salad with goat cheese

and tomato €17
» Aged beef croquette €3 /each
« Iberian ham croquette €3/ each
« Andalusian-style baby squid €18

« Crispy pork belly
with mango & chili mayonnaise €18

« Confit piquillo peppers “Basque style” €12
« Padrén peppers with Maldon salt €12

« Artichoke hearts
with shaved Iberian ham €15

« Fried potatoes with spicy “brava” sauce €8

« Seafood and fish rice €29

Per person / Minimum 2 people

« Black rice with prawns €29
Per person / Minimum 2 people

« Iberian pork “secreto” rice €29
Per person / Minimum 2 people

» Vegetable rice €22

Per person / Minimum 2 people

« Grilled tuna with soy sauce
and tomato bread €28

» Whole grilled octopus
with mashed potatoes and paprika €32

» Mixed grilled meats with garnish €26

« Grilled lIberian “presa” from Dehesa
de Hornachos €29

« Premium aged beef ribeye (7009) €70

» Aged beef entrecéte with potatoes

and peppers €32
» Chocolate truffles €6
« Tiramisu with toffee €9
« Cheesecake with biscuit base €9
» Apple tarte Tatin €9
» Gin & lemonade sorbet >

« Caramelized “ensaimada”
with Mahén cheese and figs €10

« Chocolate soufflé with ice cream €10

T



MENU
RIZ

» Salade de tomates
avec ventréche de thon
et oignon doux

« Pain cristal a la tomate

« Assortiment de
fromages avec
confitures

Minimum 2 personnes

« Riz aux poissons et
fruits de mer

« Riz noir aux gambas
rouges

« Riz a la viande grillée
« Riz aux légumes

« Sorbet gin & citron

38€

par personne

MENU
GRILLADE

« Salade de figues
avec fromage Mahdén

» Croquettes de jambon
ibérique

« Carpaccio de boeuf
maturé

« Grillade mixte
de viandes

(Porc ibérique, poulet,
butifarra, veau et agneau)
« Accompagnée
de frites maison
et de poivrons

 Tarte Tatin aux
pommes

38€

par personne

Accords recommandés :
Moet & chandon spritz o cerveza Inedit

MENU
TAPAS

6 tapas salées + 2 tapas sucrées

« Salade de fromage
de chévre et jambon
croustillant

« Croquettes de boeuf avec
un voile de fromage Mahén

« Torreznos avec mayon-
naise au fruit de la passion

« Moules de Minorque
grillées

« Petits calamars a
'andalouse avec
mayonnaise au sésame
et au soja

« Coeurs d’'artichauts au
jambon ibérique

« Ensaimada caramélisée
farcie de fromage Mahén
et de figues confites

« Truffes au chocolat

28€

par personne |



« Pain cristal & la tomate, huile d'olive
et sel 4,3€

« Pain cristal & I'aioli (huile d’olive et ail) 4,5 €

« Jambon ibérique de la Dehesa

de Hornachos 25€
« Assortiment de charcuteries ibériques

maison 18 €
» Assortiment de fromages, confitures

et batonnets de pain 16 €
« Carpaccio de boeuf maturé

& I'huile d'olive et sel Maldon 19€
« Salade de tomates, ventréche de thon

et oignon doux 18 €
« Salade de figues, fromage Mahén

affiné et fruits secs 16 €
» Salade de jambon croustillant,

fromage de chévre et tomate 17 €
» Croquette de boeuf maturé 3 €/piece

» Croquette de jambon ibérique 3 €/piéce

« Chipirons & I'andalouse 18 €
« Torreznos croustillants avec mayonnaise
mangue et piment 18 €
« Piquillos confits a la basque 12€
» Piments de Padrén au sel Maldon 12€
 Coeurs d’artichauts avec copeaux de
jambon ibérique 15€
« Pommes de terre sauce brava 8€

« Riz aux poissons et fruits de mer 29¢€
Par personne / Minimum 2 personnes

« Riz noir aux crevettes 29€
Par personne / Minimum 2 personnes

« Riz au “secreto” ibérique 29 €
Par personne / Minimum 2 personnes

« Riz aux légumes 22¢€
Par personne / Minimum 2 personnes

» Thon grillé a la sauce soja
et pain a la tomate 28 €

« Poulpe entier grillé, purée de pommes
de terre et paprika 32€

» Assortiment de viandes grillées
avec garniture 26 €

 “Presa” ibérique grillée de la Dehesa de
Hornachos 29 €

« Cote de boeuf maturé premium (700g) 70 €

» Entrecote de boeuf maturé, pommes de

terre et poivrons 32¢€
» Truffes au chocolat 6€
« Tiramisu au caramel toffee 9€

« Gateau au fromage sur base de biscuit 9 €
» Tarte Tatin aux pommes 9€
« Sorbet gin & limonade 7€

« Ensaimada caramélisée avec fromage
Mahén et figues 10 €

« Soufflé au chocolat avec glace 10 €



