PARA PICAR/ PER PICAR/SHARING
STARTERS/ANTIPASTI/ HORS-
D'OEUVRE

-Escupiivas al natural 15.50€
Coplnyes al natural/

Fresh cockles (raw dish)

Tartufl di mare al naturale

Escoplinas (palowrdes de minorque) au natural

-Zamburiias a la plancha o con “all-oli” de ajo negro  15.50€
‘Zoamburiias” a la planxa o amb “all-oll” d'all negyre

Grilled scallops, also served with black garli “all L oli”
copesante alla plastra o con salsa “all-oll” di aglio nero

‘Zoanwburiinas” (palowrdes de la galice) grillées ow avee de
Lallioll d'ail wolr

-Almejas al ajillo o marinera 18,50€
Clotsses amb alls o a la wmearinera

Marintere or garlic clams

vongole all’'aglio o alla wmarinara

Clovisses o L'atl ou & La maaviniére

-Mejillones de roca al vapor o marinera g.50€
Musclus de voca al vapor o a la marinera

Grilled or steamed mussels



Cozze al vapore o alla marinara

Moules de voche o Lo vapeur ow a Lo mariniere

-Carpaccio de ternera con queso de La isla 10.50€
cavpacclo de vedella amb formatoe de La illa

veal carpaccio with wenorcan cheese

cavpacclo di vitello con formagolo dell’isoln

cavpacclo de veau avee du formage de L'ille

-Carpaccio de emeperador 10,50€
Carpacclo d'evaperador

Sworodfish carpacelio

Carpacclo di pesce Lmperatore

Carpacclo du empereur

-Carpaccio de vape Yy gambas con vinagreta de fresas  12.50€
cavpacclo de vape L gambes amb vinagreta de freses

Monkfish and prawwn carpaccio with strawberry vinigarette
carpaccio di coda di vospo e gamberettl con salsa alle fragole
cavpacclo de Lote et crevettes avec de Lo vinalgrette oe fraise
“Boquerones en vinagre 8.50€
Boguerons amb vinagre

White anchovies n vinegar

Aliel marinat

Boguerones (anchols au vinagre)

-Anchons del cantabrico 12.00€

Anxoves del cantilbric



Anchovies tn olive otl
Acclughe del cantabrico
Awnchols du cantabrique
-Salmon warinado con Limén, albahaca y jengibre g.50€
Sabmon marinat amb Wnmona, albahaca L jengibre
Lemon, glnger and Brasil marinated salbmon
Salmone marinato con Limowne, bastlico e zenzero
Saumon martné avee du cttron, du bastlic et du gingembre
-Jamon Lbérico 18.50€
Pernil Lheric
(berie cured ham
Prosclutto crudo Lhérico
Jantbon Lbérigue
-Xipirones fritos con crema de Limbn 8.50€
calamarsons fregits amb crema de Linona
Baby fried squid with a creamy lemon sauce
calamarettl frittl con crema di Limone
Encornets (petits calmars) frits avee de La cremee ou cltron
-calamar frito a la andaluza 10,50€
calamars frits a Vandaluso
Fried squid
calamaro fritto all’‘andalusa
calmar frit o Uandoalounse

“Pulpo a ta gallega 12.50€



Pop a la gallega
Golielan style octopus
Polipo “alla gallega”

Poulpe o Lo galictenne

-Pulpo a la brasa con pisto Y patata voti
Pop a La brasa awl pisto L patata rotl
Grilled octopus with pisto and roasted potatoes

Polipo alla brace con soffritto ¢ patate

12,50€

Poutpe sur La bratse avec de La vatatoullle et POMIMES de terve

voties

-Ortigas de mar

Ortlgues de mar

Sea wnettles

Ovtiche dl wmare

Ovties oe mer

-Croquetas de werluza Yy gambas
Croquetes de Llug L gambes

Hake and prawns croquettes
Crocehette di waerluzzo e gamberettl
Croguettes de werlu et crevettes
-Croquetas ole jamon tbérico
Croouetes de pernil toeric

loeric cured havn croquettes

Crocchette di pmscmtto Lhévico

18.50€

8.50€

F.50€



Croquettes de jambon Ltoérique

“Bombas de queso de La isla F#.50€
Bombes de formatge de La illa

Mewnorean cheese bowls

Bombe di formagaio dell’isola

Bombes de fromnge de Llle

-Mini verduritas salteadas con romesco 8.50€
Minl verduretes saltetjades amb romescu

Baby vegetnbles stirfried with romescu sauce

Minl verdurine saltate con salsa romesco

Petites Legumbes sautées avee de la sauce “romesco”

-Tostada de escalibada con lomos de sardinas ahwmadas 9.50€
Torvada d'escalivada amb Lloms de savdina ahumats
Escalivada toast with smoked savdines

Tostata di peperont alla plastra e filettl di savdine affumicate

Paln grillé avee de “Uescalivada” (polvron, auberging et d'autres
Légumes) et Lombes oe sardines

“Pawn de cristal con tomate 3,50€
Pa de vidre anb tomation

Crispy tomato bread

Pane di cristallo al powodoro

Pain 0 La tomate



ENSALADAS/AMANIDES/SALADS/IN
SALATE/ SALADES

-Bunsalada de queso de cabra, pera, nueees Y vinagreta de fresbn
2.50€

Amanida oe formatoe de cabra, pera, anous L vinagreta oe
freses

Goat’s cheese, pear and wallnut salad with a stmwbewg
vintloarette

nsalata di formagaio di capra, peve, noct e salsa di fragole
Salade de chevre, polres, noix et vinaigrette oe fraise

-Ensalada de tomate, cebolla weorada, ventresea de atun Y
aceltunas negras 8.50€

Amanton de tomatign, ceba wmovada, ventresca de towgﬁwa Y
olives negres

=ed onton, tomwato, tuna and black olive salad

nsalata di pomoo{oro, choLLa oL tropea, ventresca dl tonno e ollve

nere

Salade de tomate, olgmon rouge, vewtre de thow et olives nolres
-Bnsalada de rape Yy gambas 10.50€
Amantda de vap L gambes

Monkfish and prawn salad

nsalata di coda di vospo e gamberetti

Salade de Lote et crevettes



P ASTA/PASTES/PASTA/ PASTA/
PATES

-Espaguettis con gambas, ajos Y salsa marinera 10,50€

Espaguetis amb gambes, alls L salsa marinern
Garlic and prawn spaghettl with a mariniere sauce
Spaghettl con gamberettl, aglio ¢ salsa marinara

Spaghettl avec crevettes, de L'all et de La sauce marinigre-
Raviolis de Bacalao con crema de plmientos del piguillo  g,50€

Raviolis de bacalla o cremn de pebres del plquillo
Cool ravioll stuffed with piquillo peppers cream
Ravioll di baccala con crevwa di peperont “del plquillo”
Raviolis de morue o La cremee de plmients du piquillo

-Pasta fresea a Lla plancha rellena de fumicata, tomate Y rucula
2.50€

Pasta fresca a la planxa de “fumicata”, tomatign L rucula

Grilled fresh pasta stuffed with “fumdicata’, towato and rocket
leaves

Pasta fresen viplena di fumicata, pomodoro e vuculn

Pite fraiche grillé et farcie de fumicata, poirves e rucula



PLATOS PARA NINOS/ PLATS PER
FILLETS/ CHILDREN'S MENW PLATTI
PER BANEBINI/ PLATS POUR LES
ENFANTS

-Pechuga rebozaoa con patatas fritas &.50€
Pit de pollastve arvebossat amb patates fregides

Chiken breast with fremch fries

Petto di pollo bmpanato con patatine

Poltrine de poulet dande avee des frite

-Merluza a la romana con patatas fritas 10.50€
Llug arvebossat amb patates fregides

Battered hake with fremeh fries

Merluzzo bmpanato con patatine

Merlu pane avee pommes frites

-Bspaguetis a la boloiiesa 6.50€
Espaguetis a la bolonesn

Spaghetti bolognaise

Spaghetti al ragu

Spaghetti bolognaise



PESCADOS/PEIXOS/ FISH/ PESCE/

POISSONS

“Bacalao confitado o con crema de puerros

Bacalla confitat o amb crema de porvus

Cod slow cooked L olive oll or with a Leek sauce
Baccala caramellato o con crema at porri

Morue confite ou avee de la crime ole polreaux
-Merluza Donostiarra o a La plancha

Llug a la donostiarra o a la planxa

Grilled hake or “donostiana” style

Merluzzo downostiarra o alla plastra

Merlu @ La fagon basque de san sebastian ow grillé
-Rape a la plancha o con cebolla confitada

Rap a la planxa o amb ceba confitaon

Grilled monkefish or with caramelized onlon

Coda di rospo alla plastra o con cipolla caramellata
Lotte grillée ou avec des olgnons confites

-Rape & la marinern

Roap amb salsa wmarinera

sSeaman’s style monkfish

Coda di vospo alla marinara

Lotte 0 Lo meavinlere

18r50€

18.50€

21.50€

22.50€



-Lenguado a la plancha o meuniere 21.50€
Llenguat a la planxa o a la “wmeuntere”

Grilled or meuntere solefish

Sogliola alla plastra o alla mugnaia

Sole meunier

-Calamar a la plancha 13,50€
Calamar a la planxa

Grilled squid

Calawmart alla plastro

calmar grillé

*Consultar pescadlo del dia

Consultar peix del din

Asle your waiter for today'’s freshly caught fish

Consultare il pesce del glorno

Vous pouvez ausst demander pour les polssons dujow

CARNES/CARNS/ MEAT/CARNE/
VIANDE

-Presa Lbérica con qujo pleon 15.50€
Presa Lbévica amb ”mojo pleon”

loeric pork Lot fillet with “wmojo pleon” sauce



Matale Lhérico con mojo pleon

“Presa” (plece du pore) Lbérique avee ”wwjo pleon” (sauce
plouante)

-Magret de pato con salsa agridulee 15,50€
Magret d’anec amb salsa agredolg

Sweek and sour duck breast

Magret d'anatra con salsa agrodolee

Magret de canarod avee de la sauce atgre-douce

-Paletilla de cordero Lechal al horno a baja temperatura 21.50€
Espatlla de xatl al forn a baixa temperaturn

Roasted Lamb shoulder cooked at Low temperatura

Spalla d'agwellino al forno a bassa temperatura

Palette d'agneauw au four o baisse tevupérature

-Cochinillo deshuesado al horno 17.50€
Gavvt al forn desossat

Off the bone roasted plooglet

Mataline dispssato al forno

Cochow de Lait désossé au four

-Costillitas de cordero lechal a la brasa 17#.50€
Costelles de xat a la brasa

Grilled Lantb chops

Costolette d'agwnellino alla brace

Cotelettes d'agnenu sur La braise



-Solowdllo de termern a la brasa o salsa de queso de La ista

21,.50€

Filet de vedella a La brasa o anb salsa de formatoe de La tlla

veal fillet steak, grilled or with wenorcan cheese sauce

Flletto di vitello alla brace

Filet de veau sur la braise ow avee de la sauce de fromage de

L'Tlle

-Solomillo de ternera al fole
Filet de vedella al fole

veal fillet steak with fole
Filetto ol vitello al fole gra
Filet de veau aw fole

-Buntrecot de ternera a la brasa
Entrecot de vedella a la brasa
Grilled veal sivloln steak
Entrecot di vitello alla brace
Entrecote de veauw sur la braise
-Rabo de toro

cua de bou

Ox tatl

Coode di toro

Rueune de taureau

23.50€

17,508

13.50€



POSTRES/ POSTRES/DESSERT/
DOLLCI/ DESSERTS

-Tarta Salvia 5.50€
Tarvta salvia

Tarvta salvia

Tovta salvia

Ghteau saoe

-Tarta oe almendra con hetado de vainitla 5.50€
Tortada d’amtella amb gelat de vainilla

Almone cake with vainilla tee cream

Torta di wmandorle con gelato alla vaniglia

Amande avee giteau de olace vanille

Brownie 5.50€
Browwnle

Browwnle

Browwnle

Browwnle

-Coulant tnvertiop 5,50€
Coulant tnvertit

Coulant

Coulant tnvertito

Couland Lnversé



Créwme briulee

“Crevne brilee”

“Crévme brilee”

Creme broulee

Creme briilee

Arroz con leche Y merengue
Arros amb Llet L merenga
Rice with milik and merengue
Risolatte e crema di meeringn
Riz au lalt et meringue
~Thramisu

Tlramisu

Tlramisu

Tlramisu

Tiramisu

-Puding de requesbn
Puding de brussat

Brousat pudding

Pudding alla ricota
Pudding de fromage cottage
-Tarta de queso

Tarta de formatge

Cheese cake

Torta di formagglo

4.10€

4,10€

4.50€

5.50€

5.50€



qateau auw fromage

-Carpaccio de piiva con helado &.00€
Carpacclo de plnya amb gelat

cavpacclo of pineapple with ice cream

Carpacclo di ananas con gelato

Carpacclo d'ananas avee glace

-Sorbete de Limdn 4,50€
Xarrupet de llbmona

Lemon sorbet

Sorbetto al limone

Sorbet au cltron

-Helados 3.50€
Gelats

lce cream

Gelatl

Créwne glacée

Fruta watwral 4.50€
Frulta natural

Natuwral frudt

Frutta natuwrale

Frults naturels



	PARA PICAR/ PER PICAR/SHARING STARTERS/ANTIPASTI/ HORS-D’OEUVRE

