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BINI BRUNCH

2019



BINI BRUNCH

Bini Snacks
Les nostres cotnes amb Pebrot Vermell “de la Vera / Nuestras cortezas con Pimentdn de la Vera 3,00€
Our pork scratching and “de la Vera” peppers
Patates chips marines / Patatas chips marinas / Marine chips 3,00€
Patates fregides casolaneS / Patatas fritas caseras / Homemade french fries 4,00€
Daus de formatge de Maé amb oli d’oliva verge de Binissaida / Dados de queso de Mahén con aceite de oliva 750€
virgen de Binissaida / Mahdn cheese dices with virgin olive oil from Binissaida
Escopinyes amb pebre i llimona / Berberechos con pimienta y limén / Cockles with pepper and lemon 18,00€
Bini Tapas
Coca de vidre amb tomaquet, oli d'cliva verge cupatge de Binissaida i sal de Fornells 3,00€

“Coca de vidre” con tomate, aceite de oliva virgen coupage de Binissaida y sal de Fornells
“Pa de vidre” crusty bread with tomato,coupage olive oil from Binissaida and salt from Fornells

Platet de Pernil Iberic / Platillo de Jamén Ibérico / Little dish of Iberian Ham 12,00€
Platet d’ Anxoves “00” / Platillo de Anchoas “00” / Little dish of Anchovies “00” 12,00€
Braves Binissaida / Bravas Binissaida / Binissaida’s Bravas 7,00€
La nostra croqueta de pollastre rostit / Nuestra croqueta de pollo asado / Our roast-chicken croquette 350€
Calamars a la romana / Calamares a la romana / Squid “a la romana” 9,50€

Amanides / Ensaladas / Salads
Amanida César / Ensalada César / Cesar Salad 8,00€
Cabdells a la brassa amb “pipirrana” / Cogollos a la brasa con “pipirrana” / Grilled lettuce hearts with “pipirrana” 950€
Amanida de tomaquets de Binissaida / Ensalada de tomates de Binissaida / Binissaida tomatoes salad 9,50€

Bini entrepans / Bini bocatas / Bini rolls

Bao planxat de sobrassada, formatge de Mad i mel / Bao planchado de sobrasada, queso de Mahdn y miel 6,00€
Grilled Bao with sobrasada, Mahén cheese and honey

Sandvitx planxat de pernil dolg i formatge / Sandwich planchado de Jamoén York y queso 7,00€
Ham and cheese sandwich

Entrepa de Roastbeef, ricula i mostassa / Bocadillo de Roastbeef, ricula y mostaza 7,00€
Roastbeef bread with arugula and mustard

Saam de pop a la brasa amb kimchi / Saam de pulpo a la brasa con kimchy 450€
Grilled octopus saam with kimchy

Sandvitx planxat d'esparrecs i pesto / Sandwich planchado de trigueros y pesto 7,00€
Grilled sandwich with asparagus and pesto

“Taco” de pollastre de corral / Taco de pollo de corral / Poultry yard “taco” 7,00€
“Taco” de peix de I'illa / Taco de pescado de la isla / Island fish “taco” 7,00€
Hamburguesa de vaca menorquina / Hamburguesa de vaca menorquina / Menorquin cow burguer 10,00€

*Servit en vaixella de bambu ecologic / Servido en vajilla de bambu ecoldgico / served with ecological bamboo tableware
*Horar1 Bini Brunch: de 13:00h a 19:00h (Juny - Setembre) / Horario Bini Brunch: de 13:00h a 19:00h (Junio - Septiembre) / Bini Brunch schedule:
from 1 am to 7 pm (June - September)



