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CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO
VITELLO TONNATO CON 

VENTRESCA
PULPITOS ENANOS 

ENCEBOLLADOS
GYOZAS DE RABO DE TORO CON 

SALSA PIMIENTA
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RAPE A LA AMERICANA CON 
PANADERA

ARROZ MELOSO DE CRANCA
PAELLA DE ENTRECOT DE 

ANGUS Y BOLETUS
FUSILLONE ALFREDO CON 

PESTO
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NUBE DE NUTELLA

SORBETE DE LIMÓN AL CAVA
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LA MEJOR TARTA DE QUESO

BANOFEE PIE
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CERVEZA DAMM

VINO BLANCO VERDEJO DE RUEDA
VINO TINTO RIBERA ROBLE 10 MESES

AGUA MINERAL
CAFÉ
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ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA
ALCACHOFAS EN FLOR CON FOIE 

FRESCO Y JAMÓN IBÉRICO
CARAMELOS DE PASTA CON 

SOBRASADA Y QUESO DE MAHÓN
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JAPO TACO DE ATÚN ROJO PREMIUM

PREMIO A LA MEJOR TAPA DE ATÚN 
ROJO DE ESPAÑA 2023
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LUBINA ATLÁTICA AL HORNO 
ESTILO MENORQUÍN 

COCHINILLO ASADO CONFITADO 
CON PANADERA

ENTRECOT DE ANGUS CON 
PATATAS FRITAS

ARROZ MELOSO CON GAMBA ROJA
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CERVEZA DAMM

VINO BLANCO VERDEJO DE RUEDA
VINO TINTO RIBERA ROBLE 10 MESES

AGUA MINERAL
CAFÉ
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MENÚ NO DISPONIBLE LOS DÍAS 25 DE DICIEMBRE, 1 Y 6 DE ENERO DE 2024

MENÚS PARA UN MÍNIMO DE 8 PERSONAS, RESERVA PREVIA CON UN MÍNIMO DE 48H

*PRINCIPAL A ELEGIR CON ANTELACIÓN mínimo 48 horas antes de la reserva se debe confirmar el plato 
principal.

CONFIRMAR ASISTENTES el número final de comensales se debe confirmar 48 horas antes. Si el día de la 
reserva el número de comensales final es un 10% menos del total de lo indicado se cobrará un 50% del 
cubierto por cada persona que falte.
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Menús de grupo 
Navidad 2023


