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Entrantes Platillos
1 Tabla Malvasia 20,00 ¢ 25 Brioche de pollo 14,00 €
— Quesos de la isla — con lechuga, corn flakes y salsa cesar
2 Tabla Tempranillo 25,00 ¢ 26 Brioche de meloso de cerdo 17,00¢€
—Jamon ibérico de bellota cortado a mano — con queso y cebolla crujiente
3 Pan con tomate 4,50 € 27 Bacalao al estilo 4 cadires 21,50¢
— Pan de cristal — con miel, pasas y pifiones
oo 28 Pata de pulpo 25,00¢
OO — sobre parmentier de patata
Nuestras Cl/‘oquetas 29 Taco rape y gambas (2 und.) 17,00¢
— con mango, aguacate, cebolla y pico de gallo
4 Gamba de Menorca 13,00¢ 30 Taco meloso de cerdo iberico (2 und.) 14,50 €
5 Cepsy foie 13,00 ¢ — con pico de gallo y cebolla crujiente
.. . 31 Presa ibérica con pure de boniato 18,00 ¢
6  Chipiron en su tinta 13,00¢€ — con chips de yuca y salsa teriyaki
7 Sobrasaday queso de Menorca con miel 13,00 € 32 Raviolone de rabo de toro 16,00 €
— con reduccion de Pedro Ximénez
OREQ y taquitos de manzana verde
’ 33 Canelon de confit de pato y foie 14,00 €
P ara Comp ar tlr — con bechamel de teriyaki
s Ensalada de tomates 12,50¢ 34 Berenjena de carne con parmesano 13,00¢
— con stracciatella, remolacha y pesto — con aceite de albahaca
9 Hummus de remolacha 10,00 ¢
— con tostaditas y crudites
10 Crujientes de alcachofa 12,00¢€ €5:7¢0)
— con salsa romescu
11 Flor de alcachofa (2 ud.) 21,00€ Postres
— con huevo frito y jamon ibérico
35 Brownie 8,50¢
12 Patatas bravas 8,50¢ — con sopa de chocolate blanco
13 Boniatos 4 Cadires 9,50 € y helado de vainilla
— con salsa de mango y curry 36 Crujiespuma de pistacho 9,50 €
14 Timbal de aguacate con cherrys confitados  13,00¢€ — con helado de kefir
—y boquerones del Cantabrico 37 Helado de kéfir 7,00 €
15 Carpaccio de gambas de menorca 25,00¢€ —con lima
— con pesto 38 Helado de vainilla 7,00 €
16 Sardina ahumada con crema de queso —de Papantla
— e higos confitados 12,00 ¢ 39 Torrija 9,00 €
17 Sardina ahumada con aguacate 12,00 ¢ ~ con aziicar quemado
—y mermelada de tomate - 40 Xoriguer south side 10,00¢€
18 Tiradito Nikkei de corvina 19,00¢ - coctel
— con boniato, maiz crujiente y leche de tigre
19 Calamar a la andaluza 16,50 ¢ Acomparie nuestros postres
— con mayonesa curica con un vino dulce ?6,00¢ i45,00€
20 Dim sum de pulled pork 11,50 €
21 Carpaccio de buey 17,00 €
— con virutas de parmesano
22 Steak tartar sobre croisant de mantequilla 22,00¢€
— Ternera de Menorca Si padece algun tipo de alergia o intolerancia,
pregunte a nuestro personal.
23 Gyoza de cerdo ibérico 13,00 €
24 Gyoza de verduras y shiitake 13,00¢€ @
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Entrées Plats
1 Plateau Malvasia 20,00 ¢ 25 Brioche au poulet 14,00 €
— Fromages des iles — avec laitue, cornflakes et sauce César
2 Plateau Tempranillo 25,00 ¢ 26 Brioche au porc 17,00¢
— Jambon iberique nourri aux glands, — avec fromage et oignons frits
tranché a la main . .
27 Cabillaud 4 Cadires 21,50¢€
3 Pain a la tomate 4,50 € — avec miel, raisins secs et pignons de pin
— Pain cristal .
28 Cuisse de poulpe 25,00¢€
OREO — sur pommes de terre parmentier
29 Tacos de lotte et crevettes (2 piéces) 17,00€
NOS croquettes — avec mangue, avocat, oignon et pico de gallo
. 30 Tacos de porc ibérique (2 pieces) 14,50 €
4 Crevettes de Minorque 13,00¢€ — avec pico de gallo et oignons frits
5 Cépes et foie gras 13,00 ¢ 31 Epaule de porc ibérique
. et purée de patates douces 18,00 ¢
6 Calamars a Uencre 13,00€ — avec chips de yucca et sauce teriyaki
7 Sobrasada et fromage de Minorque au miel 13,00€ 32 Raviolis de queue de beeuf 16,00 ¢
ORES — avec réduction de Pedro Ximénez
et des de pomme verte
\
33 Cannellonis de canard confit et foie gras 14,00 €
A p ar tag er — avec sauce teriyaki Béchamel
8 Salade de tomates 12,50 ¢ 34 Aubergines a la viande au parmesan 13,00¢
— avec stracciatella, betterave et pesto — a ['huile de basilic
9 Houmous de betterave 10,00 ¢
— avec toasts et crudites
10 Ceeurs d’artichauts croustillants 12,00 ¢ o%Zo
— avec sauce romesco
11 Fleurs d’artichauts (2 piéces) 21,00 € D esser ts
— avec ceuf au plat et jambon ibérique
35 Brownie 8,50 ¢
12 Pommes de terre bravas 8,50¢ — avec soupe au chocolat blanc
13 4 Cadires de patates douces 9,50 ¢ et glace vanille
— sauce mangue et curry 36 Croustillant a la pistache 9,50 ¢
14 Timbale d’avocat aux tomates cerises confites 13,00 € — avec glace au kefir
— et anchois cantabriques 37 Glace au kéfir 7,00 €
15 Carpaccio de crevettes minorquines 25,00¢€ —au citron vert
— au pesto 38 Glace vanille 7,00 €
16 Sardines fumées au fromage frais — de Papantla
— et figues confites 12,00 ¢ 39 Pain perdu “Torrija” 9,00 ¢
17 Sardines fumées a ’avocat 12,00 ¢ —au sucre caramelise
— et confiture de tomates 40 Xoriguer south side 10,00 ¢
18 Tiradito de bar a la nikkei 19,00¢ ~ cocktail
— patate douce, mais croustillant et lait de tigre
19 Calamars a andalouse 16,50 € Accordez nos desserts
— mayonndise aux agrumes avec un vin doux 26,00¢ i45,00 €
20 Dim sum au porc effiloché 11,50 €
21 Carpaccio de beeuf 17,00 €
— copeaux de parmesan
22 Tartare de beeuf sur croissant au beurre 22,00¢€
— Bwufminorquin Si vous souffrez de tout type d’allergie ou d’intolérance,
demandez a notre personnel.
23 Gyoza au porc ibérique 13,00 €
24 Gyoza aux légumes et aux shiitakes 13,00¢€ @
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Starters Dishes
1  Malvasia Platter 20,00 ¢ 25 Chicken brioche 14,00 €
— Island Cheeses — with lettuce, corn flakes and Caesar dressing
2 Tempranillo Platter 25,00 ¢ 26 Pork brioche 17,00 €
— Hand-carved acorn-fed Iberian ham — with cheese and crispy onions
3 Bread with tomato 4,50 ¢ 27 Cod ‘4 Cadires’ Style 21,50 €
— Crystal bread — with honey, raisins and pine nuts
aer 28 Octopus Leg _ 25,00 €
SO — on a bed of potato parmentier
O Uur C roq U ettes 29 Monkfish and Prawn Taco (2 pcs.) 17,00 €
— with mango, avocado, onion and pico de gallo
4 Menorcan Prawn 13,00¢ 30 Iberian Pork Taco (2 pcs.) . 14,50 €
5 Vinegar and Foie Gras 13,00 ¢ — with pico de gallo and crispy onions
cre 31 Iberian Pork Tomato
6 Squid in its Ink 13,00 € with Sweet Potato Ciabattq . 18,00 €
7 Sobrasada and Menorcan Cheese with Honey 13,00 € — with yucca chips and teriyaki sauce
. 32 Oxtail Ravioli 16,00 €
OFRO — with a Pedro Ximénez reduction
T S h and diced green apple
o are 33 Duck Confit and Foie Gras Cannelloni 14,00 €
T Salad 12.50 — with teriyaki béchamel sauce
8 lomato Sala ,2 0 € .
— with stracciatella, beetroot and pesto 34 Eggplant with meat and Parmesan 13,00 ¢
— with Basil oil
9 Beetroot Hummus 10,00 €
— with toast and crudités
10 Crispy Artichoke Hearts 12,00¢€
— Wwith romesco sauce OREO
11 Artichoke Blossoms (2 pieces) 23,00 €
— with fried egg and Iberian ham Dessert
12 Patatas Bravas 8,50¢ 35 quwnie . 8,50 €
13 Sweet Potatoes ‘4 Cadires’ 9,50 € B VZ;”’ W.}I’l”e.ChOCOlate soup
— with mango and curry sauce and vanita ice credm
14 Avocado timbale and confit cherry tomatoes 13,00 € 36 P istqzl;(io mousse 9,50 €
— and Cantabrian anchovies — with kefir ice cream
15 Menorcan prawn carpaccio 25,00 € 37 Kefir ice cream 7,00 ¢€
~ with pesto — with lemon
16 Smoked sardine with cream cheese 12,00¢ 38 Vanilla ice-cr oo 7,00 €
~and confit figs — from Papantla
17 Smoked sardine with avocado 12,00 € 39 “Torrija” . 9,00 ¢
~and tomato jam — with caramelized sugar
18 Nikkei-style sea bass tiradito 19,00¢ | 40 South Side Kestrel 10,00 €
— with sweet potato, crispy corn and tiger’s milk — cockla
19 Andalusian-style squid 16,50 ¢
— with citrus mayonnaise Pair our desserts
20 Pulled pork dim sum 11,50 € with a sweet wine 26,00¢ i45,00€
21 Beef carpaccio 17,00 €
— with Parmesan shavings
22 Steak tartare on a butter croissant 22,00 ¢
— Menorcan beef If you suffer from any type of allergy or intolerance,
ask our staff.
23 Iberian pork gyoza 13,00 €
24 Vegetable and shiitake gyoza 13,00¢€ @
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Antipasti Piatti
1 Tagliere di formaggi Malvasia 20,00¢€ 25 Brioche al pollo 14,00 €
— Formaggi dell isola — con lattuga, cornflakes e salsa Caesar
2 Tagliere di Tempranillo 25,00¢€ 26 Brioche al maiale 17,00 €
— Prosciutto iberico di maiale allevato — con formaggio e cipolle croccanti
a ghiande, tagliato a mano )
27 Merluzzo 4 Cadires 21,50¢
3 Pane al pomodoro 4,50 € — con miele, uvetta e pinoli
— Pane cristallino .
28 Tocco di polpo 25,00¢€
€5:7¢5) — su parmentier di patate
29 Taco di rana pescatrice e gamberi (2 pezzi) 17,00 €
Le I’lOStI"e CI’OCChette — con mango, avocado, cipolla e pico de gallo
. . 30 Taco di maiale iberico (2 pezzi) 14,50 €
4 Gamberi alla Minorca 13,00¢ — con pico de gallo e cipolle croccanti
5 Funghi porcini e foie gras 13,00¢ 31 Spalla di maiale iberico con puré di patate dolci 18,00 €
6 Calamari al nero di seppia 13.00 € — con chips di manioca e salsa teriyaki
ST . 32 Ravioli di coda di bue 16,00¢
7. Sobrasada e formaggio di Minorca al miele 13,00 € — con riduzione di Pedro Ximénez e cubetti di mela
ORED verde
o o 33 Cannelloni di anatra confit e foie gras 14,00 €
Da con dl]}ldere — con Besciamella teriyaki
. . 34 Melanzane di carne e parmigiano 13,00 €
8 Insalata di pomodori 12,50 ¢ — con olio al basilico
— con stracciatella, barbabietola e pesto
9  Hummus di barbabietola 10,00 ¢
— con crostini e crudités
10 Cuori dilcarciofo croccanti 12,00 ¢ SES
— con salsa romesco o
consatsare , Dolci
11 Fiori di carciofo (2 pezzi) 21,00¢€
— con uovo fritto e prosciutto iberico 35 Brownie 8,50 €
12 Patate bravas 8.50 € — con zuppa di cioccolato bianco
’ e gelato alla vaniglia
13 f’tztoartleggloglgta? ggg’rf se curr 950¢€ 36 Croccante al pistacchio 9,50 €
o & Y — con gelato al kefir
14 Timbale di avocado con pomodorini confit 13,00 €
— e acciughe cantabriche 37 Gelato al kefir 7,00 €
— con lime
15 ft(ljt(')p;qacgz(t)()dl gamberi alla minorchina 25,00 € 38 Gelato alla vaniglia 7.00¢
pe —di Papantla
16 f’ar]t?llr;lq afﬁ]t?l:ucate con formaggio cremoso 1200 ¢ 38 French toast 9,00¢
ejicht con ’ — con zucchero caramellato
17 f‘ardm? c;tffumclllqate coz avocado 12,00 € 40 Xoriguer South Side 10,00 €
e confettura di pomodoro = cocktail
18 Tiradito di branzino alla nikkei 19,00 €
— con patate dolci, mais croccante e latte di tigre
Cal : all dal 16.50 Abbina i nostri dessert
B o misionese agli tgrumi 0C 1 aun vino dolce v6,00¢ 14500¢
20 Dim sum di maiale sfilacciato 11,50 €
21 Carpaccio di manzo 17,00 €
— con scaglie di parmigiano
22 Tartare di manzo su croissant al burro 22,00 €
— Manzo alla minorchina Se soffri di qualsiasi tipo di allergia o intolleranza,
chiedi al nostro staff.
23 Gyoza di maiale iberico 13,00 €
24 Gyoza di verdure e funghi shiitake 13,00 € @




